


2022 MAPU RESERVA  BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD, CHILE (CABERNET SAUVIGNON)
2023 ‘ÉCLIPSE’ LES DEUX DOMAINES, GUERROUANE, MOROCCO (SYRAH, CABERNET SAUVIGNON BLEND) 720



2012 ‘CALVET’ SAUTERNES, RESERVE DU CIRON, BORDEAUX, FRANCE (SEMILLON, SAUVIGNON, MUSCADELLE)                      

2020 ‘MOSCATO D'ASTI’ PRUNOTTO, PIEDMONT ITALY (MOSCATO)    

240

150

DESSERT WINE | VINS DESSERT  

For t he sweet tooth... | Pour les gourmands...

STICKY TOFFEE PUDDING   walnuts, vanilla ice cream  
STICKY TOFFEE PUDDING   noix, glace vanille

COPPA chocolate mousse, mascarpone-coffee cream, caramelized hazelnuts, nous-nous gelato
COPPA mousse au chocolat, crème mascarpone au café, noisettes caramélisées, nos-nos gelato

HALF BAKED “ALASKA” seasonal berries
Fruits rouges de saisonALASKA MI-CUITE 

CHOCOLATE PISTACCHIO CAKE 
GÂTEAU AU CHOCOLAT ET PISTACHE

TRES LECHES CAKE
GÂTEAU AUX TROIS LAITS
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By t he glass | Au verre

NEW

NEW

NEW

BUY ONE GET TWO FROM 5 TO 7PM
COMMANDER UN ET RECEVEZ 2 DE 17H00 À 19HOO



‘CASAMATTA’ 790
‘CHÂTEAU BEAUBOIS ’ 580

Crab SCHNITZEL eggplant, crab, chives- mayo
Crab SCHNITZEL aubergine, crabe, ciboulette- mayo

CALAMARI fried, smoky mayo
CALAMARI frit, mayonnaise fumée

ARMENIAN CHERRY KEBAB smoked labneh
ARMENIAN CHERRY KEBAB Labneh fumé

GAMBAS PILPIL parsley, paprika, grilled bread
GAMBAS PILPIL  persil, paprika, pain grillé

BEEF TARTARE grilled bread, parmesan
TARTARE DE BOEUF  pain grillé, parmesan

BAO CHICKEN SHAWARMA  toum sauce, roasted pepper sauce
BAO AU SHAWARMA DE POULET  sauce toum, sauce aux poivrons rôtis

SHISH BARAK GYOZA STYLE  lebanese dumplings served with tahini sauce, green oil
SHISH BARAK STYLE GYOZA  ravioli libanais servis avec sauce tahini, huile verte

GRILLED BONE MARROW  chermoula sauce, grilled sourdough bread
OS À LA MOELLE  chermoula, pain au levain

BEEF SHORTRIBS  papaya “coleslaw” horseradish mayo
CÔTES LEVÉES DE BOEUF  Papaye « coleslaw » mayonnaise au raifort

BUTTER PRAWN MASALA crispy lavash, stracciatella 
MASALA DE CREVETTES AU BEURRE Lavash croustillant, stracciatella
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SPICY CHICKEN SANDWICH batbout bun, harissa mayo
SANDWICH AU POULET ÉPICÉ Pain batbout, mayo à la harissa

EGGPLANT MOUSSAKA creamed feta, batbout bun
MOUSSAKA D'AUBERGINES feta crémeuse, pain batbout

DOLMA Smoked Tuna, Stracciatella, Taktouka, Roasted Peppers
DOLMA Thon fumé, Stracciatella, Taktouka, Poivrons rôtis

MANCHEGO CHEESE  with argan honey, grilled bread with olive oil
FROMAGE MANCHEGO   miel d’argan, pain grillé avec huile d’olive

RUSSIAN SALAD classic perfected
SALADE RUSSE  classique perfectionnée

POLPO E CECI koraîne sauce, crispy lavash
POLPO E CECI Sauce koraïne, lavash croustillant

BRUSCHETTA burrata, red onions, capers, grilled peppers
BRUSCHETTA burrata, oignons rouges, câpres, poivron grillé

ARAYES toum, molasses, smoked blueberries
ARAYES Toum, mélasse, myrtilles fumées

FRIED PADRON PEPPERS  fleur de sel
PIMENT PADRON FRIT  fleur de sel

PATATAS BRAVAS  smoky mayo
PATATAS BRAVAS mayonnaise fumée

PEPERONI TONNATO grilled romiro peppers, tonnato sauce, herbal oil 
PEPERONI TONNATO poivrons romero grillés, sauce tonnato, huile aux herbes

MSEMEN “PIZZA”  jalapeño-tomato salsa, crushed avocado, garlic prawns
MSEMEN “PIZZA”  salsa jalapeño-tomate, avocat écrasé, gambas à l’ail

BLACK HUMMUS ginger soy fried chicken, dashi chips
HUMMUS NOIR  poulet frit avec sauce soja sucré, chips de dashi

BRIE-MANCHEGO JALAPEÑO CROQUETTES salsa fresca
CROQUETTES DE BRIE-MANCHEGO JALAPENO salsa fresca

“MILLEFEUILLE” KEBAB herbal mayo, truffle salad 
“MILLEFEUILLE” KEBAB Mayonnaise aux herbes, salade à la truffe

Explore our menu showcasing the treasures of our region, whether it's fresh catches from the sea or bountiful harvests from local farms. For your food safety, 
we recommend all meats be served well-done. Please note that we waive all responsibility if you choose an alternative cooking preference. 

To tailor your culinary experience, kindly inform us of any allergies or dietary restrictions. We're here to ensure your meal is both safe and delightful.

Découvrez notre menu mettant à l'honneur les trésors de notre région, qu'il s'agisse de produits de la pêche ou de l'agriculture. Pour votre sécurité alimentaire, 
nous vous recommandons de savourer nos viandes bien cuites. Veuillez noter que nous déclinons toute responsabilité si vous choisissez un autre mode de cuisson. 

Afin de personnaliser votre expérience culinaire, veuillez partager avec nous toute allergie ou restriction alimentaire. Nous sommes là pour vous offrir un repas sûr et délicieux
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Shared delights... | Des délices à partager...
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