BEER ' BIERE

LA MARLOUF, 8°, 33CL, TRIPLE BEER, BELGIUM
SAN MIGUEL, 5,4°, 25CL SPAIN

STELLA ARTOIS, 5,2°, 33CL, BELGIUM

SAN MIGUEL 0°, 25 CL SPAIN

DRAUGHT BEER

CASABLANCA, 33CL, MOROCCO
CASABLANCA, 50CL, MOROCCO

A tapa (Spanish pronunciation: [t'apa]) is an appetizer or snack in Spanish cuisine.
Tapas can be combined to make a full meal, and can be cold (such as mixed olives and cheese)
or hot (such as chopitos, which are battered, fried baby squid, or patatas bravas).

Tapa: - ! 4 . . “Tapa”:
Small dishes { J 14 . “to cover” in

Spanish




Originating from the Spanish word "tapa" meaning "to cover" the tradition of tapas has an intriguing
historical significance. Legend has it that in ancient Spain, King Alfonso X of Castile, while recovering
from an illness, ordered taverns to serve small dishes alongside wine. These dishes were initially used to
cover wine glasses, protecting them from insects and dust, hence the name "tapas."

As time passed, what started as a practical solution, transformed into a beloved culinary tradition. From
humble beginnings, tapas became a symbol of Spanish conviviality and an integral part of the country's
gastronomic heritage.

Taking inspiration from this rich narrative, we proudly introduce Tapa Wine Bar - a sanctuary where you
can experience the essence of tapas, transcending borders to encompass the flavors of the
Mediterranean.

Our menu celebrates the diverse culinary traditions of Spain, Lebanon, Italy, Greece, Turkey and, of
course Morocco.

Welcome to Tapa Wine Bar, dedicated to the art of wine, we meticulously curated our collection,
focusing on a wide range of exceptional wines. With great pride, we offer an expansive selection available
by the glass, allowing you to indulge in the perfect pour tailored to your taste.

Dérivée du mot espagnol "tapas” signifiant "couvrir", la tradition des tapas revét une signification
historique intrigante. La Iégende raconte qu'en Espagne antique, le roi Alfonso X de Castille, alors en
convalescence d'une maladie, ordonna aux tavernes de servir de petits plats accompagnés de vin. Ces
plats étaient initialement utilisés pour couvrir les verres a vin, les protégeant ainsi des insectes et de la
poussiére, d'ou le nom "tapas".

Au fil du temps, ce qui avait commencé comme une solution pratique s'est transformé en une
tradition culinaire appréciée. Partant de modestes débuts, les tapas sont devenus le symbole de la
convivialité espagnole et une part intégrante du patrimoine gastronomique du pays.

Puisant leur inspiration de cette riche histoire, nous vous présentons avec fierté le Tapa Wine Bar - un
sanctuaire ou vous pourrez découvrir l'essence des tapas, transcendant les frontiéres pour englober les
saveurs de la Méditerranée.

Notre menu célébre les diverses traditions culinaires de 'Espagne, du Liban, de I'ltalie, de la Gréce et
de la Turquie et bien sur le Maroc.

Bienvenue au Tapa Wine Bar, dédié a I'art du vin, nous avons soigneusement sélectionné notre
collection en mettant I'accent sur une large gamme de vins d'exception. Avec une grande fierté, nous
vous proposons une vaste sélection disponible au verre, vous permettant de vous délecter de I'accord
parfait adapté a vos godts

RED ' ROUGE

BOLD AND FULL BODIED | CORSE ET CHARPENTE

2011 ‘CHATEAU LYNCH BAGES' GRAND CRU CLASSE, PAUILLAC, BORDEAUX, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON BLEND)

2018 ‘CHATEAU GRUAUD LAROSE'’ SAINT JULIEN GRAND CRU CLASSE, BORDEAUX, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON BLEND)
2020 ‘SILICA’ CHATEAU PESQUIE, BIO, VENTOUX, FRANCE (VIEUX GRENACHE, CINSAULT)

2019 ‘CHATEAU CARBONNIEUX’ GRAND CRU CLASSE DE GRAVES, PESSAC LEOGNAN, BORDEAUX, FRANCE (CAB SAV BLEND)
2016 ‘CHATEAU PICHON BARON DE LONGUEVILLE’ GRAND CRU CLASSE, PAUILLAC, BORDEAUX, FRANCE (CAB SAV BLEND)
2020 ‘L'HERITAGE DE CHASSE-SPLEEN' CHATEAU CHASSE SPLEEN, HAUT-MEDOC, BORDEAUX, FRANCE (CAB SAV BLEND)
2018 ‘CHATEAU YALDARA FOUNDATIONS' BAROSSA VALLEY, AUSTRALIA (SHIRAZ)

2012 ‘CHATEAU GISCOURS 3E GCC' MARGAUX, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON, MERLOT)

2020 ‘ECHO DE LYNCH BAGES' PAUILLAC, BORDEAUX, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON BLEND)

2009 ‘CHATEAU ROSLANE’ COLLECTION SPECIALE A.O.C. COTEAUX DE L'ATLAS, MEKNES, MOROCCO (BLEND)

2015 ‘CHATEAU LALANDE BORIE’ SAINT JULIEN GRAND CRU CLASSE, BORDEAUX, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON, MERLOT)

LIVELY AND FRUIT-FORWARD | 2OND, FRUTTE T TANINS FONDUS

2022 ‘SANTA CRISTINA' ANTINORI, CHIANTI SUPERIORE, ITALY (SANGIOVESE BLEND)

2018 ‘RAMON BILBAO' GRAN RESERVA, BODEGAS RAMON BILBAO, RIOJA, ESPAGNE (TEMPRANILLO)

2019 ‘CLOS DE LOS SIETE' VALLE DE UCO, MENDOZA, ARGENTINA (MALBEC BLEND)

2017 ‘NUITS SAINT-GEORGES' BOUCHARD PERE ET FILS, BOURGOGNE, FRANCE (PINOT NOIR)

2021 ‘CROZES HERMITAGE' ALAIN GRAILLOT, VALLEE DU RHONE, FRANCE (SYRAH)

2022 ‘ARUMA’ CARO, MENDOZA, ARGENTINE (MALBEC)

2023 ‘LAGRIMAS DE MARIA’ BODEGAS PATROCINIO, RIOJA, SPAIN (TEMPRANILLO)

2018 ‘MARQUES DE VARGAS RESERVA’ MARQUES DE VARGAS, RIOJA, SPAIN (TEMPRANILLO, MAZUELO, GARNACHA)
2020 ‘CONDE DE SAN CRISTOBAL' PAGO DE VALDESTREMERO, RIBERA DEL DUERO, SPAIN (TEMPRANILLO)

RICTTAND ELEGANT Z2ICTIE ET ELEGANT

2024 ‘CHATEAU ROSLANE' A.O.C. COTEAUX DE L'ATLAS, MEKNES, MOROCCO (BLEND)

2020 ‘MACAN CLASSICO’ BODEGAS BENJAMIN DE ROTHSCHILD & VEGA SICILIA, RIOJA, SPAIN (TEMPRANILLO)
2022 ‘TANDEM’ ALAIN GRAILLOT' DOMAINE DES OULED THALEB, BENSLIMANE, MAROC (SYRAH)

2023 ‘CHATEAUNEUF DU PAPE'’ VICTOR BERARD, RHONE DE FRANCE (G.S.M)

2020 ‘RAMON BILBAO' CRIANZA BODEGAS RAMON BILBAO, RIOJA, ESPAGNE (TEMPRANELLO)

2019 ‘SALMOS’ FAMILIA TORRES, PRIORAT, SPAIN (CARINENA, GARNACHA, SYRAH)
2022 ‘MAPU RESERVA BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD, CHILE (CABERNET SAUVIGNON)
2023 ‘ECLIPSE’ LES DEUX DOMAINES, GUERROUANE, MOROCCO (SYRAH, CABERNET SAUVIGNON BLEND)

SMOOTH AND VELNETY VI SOUPLE ET FRUITIE

2022 ‘LA TOUR ROSLANE’ A.O.C. LES COTEAUX DE L'ATLAS, DOMAINE DES CELLIER DE MEKNES, MOROCCO (BLEND)
2022 ‘MERCUREY EN PIERRE MILLEY' DOMAINE ADELIE, BOURGOGNE, FRANCE (PINOT NOIR)

2022 ‘PINOT NOIR’' LAROCHE, LA CHEVALIERE, LANGUEDOC-ROUSSILLION, FRANCE (PINOT NOIR)

2021 ‘CHATEAU DE BEAUCASTEL' A.O.C. CHATEAUNEUF-DU-PAPE, COTES DU RHONE, FRANCE (GRENACHE, SYRAH)
2021 ‘COTES DU RHONE' E. GUIGAL, RHONE, FRANCE (RHONE BLEND)

2021 ‘BARBARESCO’ PRUNOTTO, ITALY (NEBBIOLO)

2023 ‘BARBERA D'ALBA’ PRUNOTTO, PIEDMONT ITALY (BARBERA)

2019 ‘PIAN DELLE VIGNE’ BRUNELLO DI MONTALCINO, ITALY (SANGIOVESE)

2022 ‘CHIANTI CLASSICO’ BRANCAIA, ITALY (SANGIOVESE)

2020 ‘BAROLO’ PRUNOTTO, ITALY (NEBBIOLO)

2022 ‘NARASSA’ LAFAGE, COTES-CATALANES, FRANCE (SHIRAZ BLEND)

2021 ‘SPEAK NO EVIL' FOURTH WAVE WINE PARTNERS, BIO, NEW SOUTH WALES, AUSTRALIA (SHIRAZ)

MAD

4290
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2200
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I's 5 O Clock Somewhere povin

BUY ONE GET TWO FROM 5TO 7PM
COMMANDER UN ET RECEVEZ 2 DE 17H00 A 19HOO

A MOMENT DESIGNED TO TURN AN ORDINARY HOUR INTO AN EXTRAODINARY EXPERIENCE.
UN MOMENT CONGU POUR TRANSFORMER UNE HEURE ORDINAIRE EN UNE EXPERIENCE EXTRAORDINAIRE.

BY THE GLASS AU VERRE

WHITE ' BLANC

2023 ‘QUINTESSENCE’ CHATEAU PESQUIE, VENTOUX, RHONE VALLEY, FRANCE (ROUSSANNE, CLAIRETTE)

2022 ‘LE PARADOU' FAMILLE CHAUDIERE, BIO, LANGUEDOC ROUSSILLON, FRANCE (VIOGNIER)

2023 ‘RAMON BILBAO’ RUEDA, BODEGAS, RIOJA, SPAIN (VERDEJO)

2023 ‘CHABLIS 1ER CRU' BEAUROY, BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY)

2023 ‘BASA BLANCO' TELMO RODRIGUEZ, RUEDA, SPAIN (VERDEJO, VIURA)

2023 ‘PINOT GRIGIO’ BORGO DEI VASSALLI D.O.C,, ITALY (PINOT GRIGIO)

2024 ‘CHATEAU ROSLANE' A.O.C. COTEAUX DE L'ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNES, MOROCCO (CHARDONNAY)
2024 ‘LA TOUR ROSLANE' A.O.C. LES COTEAUX DE L'ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNES, MOROCCO (CHARDONNAY)

ROSE  2OST!

2024 ‘'SYMPHONIE' MAISON SAINTE MARGARITE, FRANCE (SYRAH, GRENACHE, ROLLE, CINSAULT)
2024 ‘WHISPERING ANGEL' CHATEAU D'ESCLANS, COTES DE PROVENCE, FRANCE (GRENACHE, CINSAULT, ROLLE)

RED ' ROUGI,

2019 ‘CHATEAU GISCOURS 3E GCC' MARGAUX, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

2020°SILICA’ CHATEAU PESQUIE, BIO, VENTOUX, FRANCE (VIEUX GRENACHE, CINSAULT)

2021‘CHATEAU COS LABORY’ SAINT ESTEPHE GRAND CRU CLASSE BORDEAUX FRANCE (CABERNET SAUVIGNON, MERLOT)
2018 ‘CHATEAU YALDARA FOUNDATIONS’ BAROSSA VALLEY, AUSTRALIA (SHIRAZ)

2022 ‘LA TOUR ROSLANE' A.O.C. LES COTEAUX DE L'ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNES, MOROCCO (BLEND)

2021 ‘BARBARESCO' PRUNOTTO, ITALY (NEBBIOLO)

2019 ‘CLOS DE LOS SIETE' VALLE DE UCO, MENDOZA, ARGENTINA (MALBEC BLEND)

2021 ‘CHATEAU ROSLANE' A.O.C. COTEAUX DE L'ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNES, MOROCCO

VINS SANS ALCOOL NON ALCOHOLIC WINES

2024 ‘LE PETIT ETOILE’ LANGUEDOC, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON)

2024 ‘LE PETIT ETOILE’ LANGUEDOC, FRANCE (CHARDONNAY)

2024 ‘LE PETIT ETOILE’ LANGUEDOC, FRANCE (GRENACHE, CINSAULT)

2022 ‘BLANC DE BLANC EFFERVESCENT' LE PETIT ETOILE, LANGUEDOC, FRANCE (CHARDONNAY)

MAD
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"Sither give me mote wine ok leave me alone.” - SQunc

BUBBLES ' BUTLS

MAD
BRUT \BRUT & ﬁ
MOET & CHANDON 1380
LA PERLE DU SUD, CREMANT DE L'ATLAS BY CHATEAU ROSLANE 1o 660
LAURENT PERRIER 330 1710
RUINART BLANC DE BLANC 3300
DOM PERIGNON 7500
ROSE  2OSE
MOET & CHANDON 2020
LAURENT PERRIER 550 2040
VEUVE CLICQUOT 2590
N | A
ROSE ' 2OS:
2024 ‘SYMPHONIE' MAISON SAINTE MARGUERITE, FRANCE (SYRAH, GRENACHE, ROLLE, CINSAULT) 760
2024 ‘WHISPERING ANGEL' CHATEAU D'ESCLANS, COTES DE PROVENCE, FRANCE (GRENACHE, CINSAULT, ROLLE) 860
2024 ‘CHATEAU ROUBINE’ LA VIE EN ROSE BIO, COTES DE PROVENCE, FRANCE (GRENACHE, SYRAH, CINSAULT) 640
2022 ‘DOMAINE OTT’ BY OTT, COTES DE PROVENCE, FRANCE (GRENACHE, SYRAH, MOURVEDRE) 750
2022 ‘LES JAMELLES’ MAISON LES JAMELLES, LANGUEDOC ROUSSILLON, FRANCE (CINSAULT) KOSHER 720
A \\7T Y v
OREY ' GRS
2023 ‘VOLUBILIA’ DOMAINE DES OULED THALED, THALVIN, MOROCCO (CALADOC, MOURVEDRE, MARSELAN) 500
2024 ‘AlT SOUALA’ DOMAINE DES OULED THALED, THALVIN, MOROCCO (GRENACHE, CINSAULT) 550
2024 ‘ECLIPSE’ LES DEUX DOMAINES, MEKNES, MOROCCO (CINSAULT) 660
[For the sweel Lour les gounr ks
or tne sweelt too . r-our ies :()[// 11C11CS... 110

STICKY TOFFEE PUDDING walnuts, vanilla ice cream
STICKY TOFFEE PUDDING noix, glace vanille

HALF BAKED “ALASKA"” seasonal berries
ALASKA MI-CUITE Fruits rouges de saison

CHOCOLATE PISTACCHIO CAKE
GATEAU AU CHOCOLAT ET PISTACHE

TRES LECHES CAKE
GATEAU AUX TROIS LAITS

COPPA chocolate mousse, mascarpone-coffee cream, caramelized hazelnuts, nous-nous gelato
COPPA mousse au chocolat, créme mascarpone au café, noisettes caramélisées, nos-nos gelato

DESSERT WINE W VINIS DESSERT 130 the glass A verre

2012 ‘CALVET SAUTERNES, RESERVE DU CIRON, BORDEAUX, FRANCE (SEMILLON, SAUVIGNON, MUSCADELLE) 240
2020 ‘MOSCATO D'ASTI' PRUNOTTO, PIEDMONT ITALY (MOSCATO) 150

ig

28

L NEW




WHITE  BLANC

CRISP AND ZESTY [ RAIS 8 VI

2024 ‘EPICURIA’ DOMAINE DE LA ZOUINA, MEKNES, MAROC (CHARDONNAY)

2024 ‘ECLIPSE’ LES DEUX DOMAINES, MEKNES, MOROCCO (VIOGNIER, ROUSSANNE, MARSANNE)

2018 ‘RIESLING' CAVE DE RIBEAUVILLE, VENDANGES MANUELLES, KOSHER, ALSACE, FRANCE (RIESLING)
2022 ‘LE PARADOU’ FAMILLE CHAUDIERE, BIO, LANGUEDOC ROUSSILLON, FRANCE (VIOGNIER)

EXOTIC AND AROMNTIC ZXOTIOUT: T AROMATIOUT,
2022 ‘LES SORCIERES' DOMAINE DU CLOS DES FEE, COTES DU ROUSSILLON, FRANCE (GRENACHE BLANC, MACABEU)

2022 ‘GEWURZTRAMINER' GUSTAVE LORENTZ', RESERVE, ALSACE, FRANCE (GEWURZTRAMINER)

2023 ‘CASAMATTA' BIBI GRAETZ, TOSCANA ITALY (VERMENTINO, TREBBIANO)
2023 ‘CHATEAU BEAUBOIS' EXPRESSION COSTIERES DES NIMES,VALLEE DU RHONE, FRANCE (VIOGNIER)

ELEGANT AND RERNED  ELEGANT ET RAFINT!

2024'CHATEAU ROSLANE’ A.O.C. COTEAUX DE L'ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNES, MOROCCO (CHARDONNAY)
2023 ‘CHABLIS 1ER CRU’ BEAUROY, BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY)

2023 ‘CHIVITE LEGARDETA’ BODEGAS GARGALLO, SPAIN (CHARDONNAY)

2022 ‘BOURGOGNE ALIGOTE' PROSPER MAUFOUX, FRANCE(ALIGOTE)

2023 ‘PETIT CHABLIS' CHRISTOPHE ET FILS BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY)

2020 ‘CHASSAGNE MONTRACHET' LOUIS JADOT - COTE DE BEAUNE BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY)

BALANCED AND RICH EZOQUILIBRE T RICT I
202 ‘LA TOUR ROSLANE’ AO.C. LES COTEAUX DE L'ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNES, MAROC (CHARDONNAY)
2023 ‘COTES DU RHONE' E. GUIGAL, FRANCE (VIOGNIER, GRENACHE BLANC, ROUSSANNE, MARSANNE)
2023 ‘BASA BLANCO' TELMO RODRIGUEZ, RUEDA, SPAIN (VERDEJO, VIURA)
2023 ‘QUINTESSENCE’ CHATEAU PESQUIE, VENTOUX, RHONE VALLEY, FRANCE (ROUSSANNE, CLAIRETTE)
2023 ‘VINA ESMERALDA’ TORRES, SPAIN (MOSCATO)
2023 ‘SEMPAR’ PORTUGAL (BICAL, FERNAO PIRES, ALVARINHO, VERDELHO)

RICTTAND FULL -BODIED  RICTIE T CORSE

2021 ‘MAR DE FRADES' RIAS BAIXAS, SPAIN (ALBARINO)

2018 ‘BARON DE CHIREL’ MARQUES DE RISCAL, SPAIN (VERDEJO)
2023 ‘RAMON BILBAO' RUEDA, BODEGAS, RIOJA, SPAIN (VERDEJO)

UNIOUE AND DISTINCTIVE  CNIOUE E'T DISTINCTHY

2023 ‘PINOT GRIGIO’ BORGO DEI VASSALLI D.O.C, ITALY (PINOT GRIGIO)

2022 ‘MERSAULT' VIEILLES VIGNES - VINCENT GIRARDIN BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY)

2023 ‘HAUT POITEAU’ DOMAINE LACHETEAU, LA VALLE DE LA LOIRE, FRANCE (SAUVIGNON BLANC) CASHER
2023 ‘POUILLY FUME’ HENRI BOURGEOIS, LOIRE, FRANCE (SAUVIGNON BLANC)

2022 ‘SANCERRE’ HENRI BOURGEOIS, LOIRE, FRANCE (SAUVIGNON BLANC)

2024 ‘PETIT BOURGEOIS’ HENRI BOURGEOIS, LOIRE, FRANCE (SAUVIGNON BLANC)

Py ouley regret in lefe ca that Fdid not diivde more wine.” — Srnedt: Plomingroay

MAD
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720
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Shared delights.. ' Des delices a paritager..

SPICY CHICKEN SANDWICH batbout bun, harissa mayo W 0O NEW

comans
copns AN colfane

SANDWICH AU POULET EPICE Pain batbout, mayo a la harissa

EGGPLANT MOUSSAKA creamed feta, batbout bun

NEW
MOUSSAKA D'AUBERGINES feta crémeuse, pain batbout
DOLMA Smoked Tuna, Stracciatella, Taktouka, Roasted Peppers D <§1 ‘
DOLMA Thon fumé, Stracciatella, Taktouka, Poivrons rétis
MANCHEGO CHEESE with argan honey, grilled bread with olive oil §
FROMAGE MANCHEGO miel d'argan, pain grillé avec huile d'olive e S
RUSSIAN SALAD classic perfected F O ¥
SALADE RUSSE classique perfectionnée R
POLPO E CECI koraine sauce, crispy lavash o NEW
POLPO E CECI Sauce koraine, lavash croustillant S A
BRUSCHETTA burrata, red onions, capers, grilled peppers $
BRUSCHETTA burrata, oignons rouges, capres, poivron grillé e R
ARAYES toum, molasses, smoked blueberries NEW
ARAYES Toum, mélasse, myrtilles fumées
FRIED PADRON PEPPERS fleur de sel @ @
PIMENT PADRON FRIT fleur de sel
PATATAS BRAVAS smoky mayo @ 0
PATATAS BRAVAS mayonnaise fumée & ey Ead
PEPERONI TONNATO grilled romiro peppers, tonnato sauce, herbal oil @ 0 NEW

PEPERONI TONNATO poivrons romero grillés, sauce tonnato, huile aux herbes =&

MSEMEN “PIZZA" jalapefio-tomato salsa, crushed avocado, garlic prawns
MSEMEN “PIZZA" salsa jalapefio-tomate, avocat écrasé, gambas a l'ail

BLACK HUMMUS ginger soy fried chicken, dashi chips O L &

HUMMUS NOIR poulet frit avec sauce soja sucré, chips de dashi

BRIE-MANCHEGO JALAPENO CROQUETTES salsa fresca
CROQUETTES DE BRIE-MANCHEGO JALAPENO salsa fresca

“MILLEFEUILLE” KEBAB herbal mayo, truffle salad ® @ O NEW
“MILLEFEVUILLE” KEBAB Mayonnaise aux herbes, salade a la truffe S oS o
Crab SCHNITZEL eggplant, crab, chives- mayo v @ O $
Crab SCHNITZEL aubergine, crabe, ciboulette- mayo e e
CALAMARI fried, smoky mayo @
CALAMARI frit, mayonnaise fumée s, e W

ARMENIAN CHERRY KEBAB smoked labneh
ARMENIAN CHERRY KEBAB Labneh fumé

NEW

GAMBAS PILPIL parsley, paprika, grilled bread
GAMBAS PILPIL persil, paprika, pain grillé

BEEF TARTARE grilled bread, parmesan @ 8%0
TARTARE DE BOEUF pain grillé, parmesan

BAO CHICKEN SHAWARMA toum sauce, roasted pepper sauce
BAO AU SHAWARMA DE POULET sauce toum, sauce aux poivrons rotis

SHISH BARAK GYOZA STYLE lebanese dumplings served with tahini sauce, green oil @Z)
SHISH BARAK STYLE GYOZA ravioli libanais servis avec sauce tahini, huile verte "

GRILLED BONE MARROW chermoula sauce, grilled sourdough bread $
OS A LA MOELLE chermoula, pain au levain

BEEF SHORTRIBS papaya “coleslaw” horseradish mayo O D
COTES LEVEES DE BOEUF Papaye « coleslaw » mayonnaise au raifort

BUTTER PRAWN MASALA crispy lavash, stracciatella
MASALA DE CREVETTES AU BEURRE Lavash croustillant, stracciatella

NEW

Explore our menu showcasing the treasures of our region, whether it's fresh catches from the sea or bountiful harvests from local farms. For your food safety,
we recommend all meats be served well-done. Please note that we waive all responsibility if you choose an alternative cooking preference.
To tailor your culinary experience, kindly inform us of any allergies or dietary restrictions. We're here to ensure your meal is both safe and delightful.

Découvrez notre menu mettant & I'honneur les trésors de notre région, qu'il s'agisse de produits de la péche ou de l'agriculture. Pour votre sécurité alimentaire,
nous vous recommandons de savourer nos viandes bien cuites. Veuillez noter que nous déclinons toute responsabilité si vous choisissez un autre mode de cuisson.

Afin de personnaliser votre expérience culinaire, veuillez partager avec nous toute allergie ou restriction alimentaire. Nous sommes I& pour vous offrir un repas sar et délicieux
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